
Hooligan’s Gazpacho 
Холодный суп из спелых томатов и
свежих огурцов с лимонным соком и
авокадо. Подаем с тепллой чиабаттой.

299

Chicken Explosion salad
Куриная печень и сердечки, 
обжаренные в соевом соусе, черри 
салат Айсберг, маринованный 

289

Roman Schnitzel
Жареный сыр Сулугуни в панировке
Панко. Подаем с салатом из свежих 
овощей и ягодным конфитюром.

329

Cold Borsch
Густой холодный борщ из печеной
свеклы с ветчиной, овощами, яйцом,
сметаной и свежей зеленью.

299

Stewed beef
Нежная томленая говядина в соусе
Демиглас на жареном картофеле   
Стоун. Подаем со свежей кинзой.   

красный лук, медово-бальзамическая 
заправка.

599

Creamy pate
Нежный паштет из куриной печени с
ягодным конфитюром и хрустящей 
чиабаттой. 

249

Pork with crispy eggplants
Свиной карбонад-гриль на подушке
из хрустящих баклажанов,
обжаренных томатов и красного лука

429

в заправке из сливочного соуса.



O’Hooligans:

r

895

 

Turkey drumstick 
Индейка, приготовленная 
по технологии су-вид 
в темном пиве. Запекается 
в соусе Барбекю с травами. 
Подаем с картофелем 
Айдахо, шампиньонами 
и грилованным чили-перцем.

899

Dublin Coddle 
Традиционное ирландское 
блюдо. Копченые домашние 
колбаски с картофелем 
в горчичном соусе. Подаем 
с соленым огурцом, жареным 
яйцом и теплой чиабаттой. 

459

Beef tartare with olives 
Тартар из говяжьей вырезки,
оливок, корнишонов, красного
лука, приправленный 
пармезаном, уорчестером, 
двумя видами горчицы 
и французским дрессингом. 
Подаем с чесночными гренками.
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